Tupperware VentSmart

Obrigado por escolher os nossos revolucionarios recipientes
VentSmart patenteados. Esses recipientes “inteligentes” foram pro-
jetados em colaboragao com os principais cientistas de alimentos da
Universidade da Florida e a Tupperware para manter frutas e vegetais
frescos por mais tempo usando Sistema ACE (Ambiente Controlado
por Atmosfera) da Tupperware.

Como funciona o sistema ACE?

* Mesmo depois de colhidos, frutas e vegetais continuam a
realizar trocas de oxigénio por didéxido de carbono.

* A valvula na tampa permite equilibrar o fluxo de oxigénio que
entra e a saida de didxido de carbono, que regula a atmosfera
dentro do recipiente.

» Algumas frutas e vegetais requerem mais oxigénio do que
outros para permanecerem frescos. Os recipientes VentSmart
permitem armazenar produtos mantendo os alimentos frescos
por mais tempo.

CONDICOES PERFEITAS DE VENTILACAO E ARMAZENAMENTO
PARA TODOS OS SEUS VEGETAIS FAVORITOS!

Os recepientes VentSmart oferecem trés opcoes de ventilagao:

Posicao intermédia
Alinhe a guia com o semicirculo no pictograma.
Use esta opcao para media ventilacao.

Posicao fechada

Alinhe a guia com o circulo totalmente gravado no
pictograma. Use esta op¢ao para uma baixa venti-
lacao.

Posicao aberta
Alinhe a guia com o vazio, circulo brilhante no
pictograma. Use esta opcao para maior ventilacao.
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Posicao intermédia/Posicao fechada/Posicdo Aberta/Nao usar

O pictograma abaixo mostra frutas e vegetais classificados de acordo
com o sistema de ventilacao de que precisam. Use-o para verificar o
tipo de produto que pretende armazenar. Observe que nem todas as
frutas e vegetais estao no rotulo de cada recipiente, certos tipos de
produtos requerem recipientes maiores (por exemplo, couve-flor nao
cabera no tamanho Pequeno Baixo).

Os recipientes VentSmart tém uma variedade de tamanhos para
atender as suas necessidades: Mini (375 mL), Pequeno Baixo (800
mL), Pequeno Alto (1,8 L), Médio Baixo (1,8 L), Médio Alto (4,4 L),
Grande Alto (6,1 L), Alto (9,9 L) e vertical (3,2 L).



Posicao intermédia ©

Repolho é Laranjas “‘” Funcho

Mirtilo (\w Couve

Alface .
chinesa

==  FeijaoVerde —=—_ Cebolinha q) Manga

A®.  Alcachof " :
cachofras i ] o
@mﬂ»\ Jerusalém (& :/y Couve-flor LimOes
—~
%}b Couve- % Ervas Fres- N Péras
e/ Rabano cas
N
Pimentos /g-/ /'/ Pimenta . Macas

> Alho- u(\\\\\\m Cherovia ‘\ Limas
\)

francés

% Ruibarbo Rebeptos
de soja




Posicao fechada @

A & *

Y Aipo-rabano & Cenoura Morangos
&% DBatatas Vv ,
" doces =N Nabo Cerejas
—
epinos "393'.18" Uvas igos
Framboesa

Rabanetes K\ Aipo

Beterraba ) Gengibre

é%] Alface Curgete
\




=

Ervilhas

Posicao aberta O

% Couve

Brocolos

o ﬁ ' \‘W/ Espargos
44V Alcachofras )% ) Espinafre Al
\\t‘Q 7 I verdes
v
&J) Milho Endivia \ﬂ Espargos
,mn brancos
() Couve de
%'%@ Bruxelas Cogumelos

Naousar X

Abacate @ Abodboras

Berinjela ‘ = Kiwis Bananas

Ameixas

(=
: q dha.
ool \ ;/ Péssego ¢ Tomate

manteiga Chomry

Ao
“g Tomates






